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张家燕窝来自马来西亚，拥有20多年的养燕技术和经验，在马来西亚拥有自己的

燕子屋及大型燕窝加工厂，自主研发将氧气技术应用于燕窝处理。张家燕窝均采

集国际公认的一级纯正燕盏，产品远销日本、新加坡、泰国、台湾、香港等国家

及地区。经过了20多年的积累和沉淀，张家燕窝已经成为燕窝行业中的老品牌。

2011年，在第10届亚太国际诚信企业颁奖典礼上，张家燕窝成为唯一获得亚太杰

出金牌产品和优良燕窝企业品牌的燕窝公司，同时获得“亚太国际诚信企业金剑

奖—诚信产品大奖”。2012年，获得“第十一届亚太国际卓越新锐企业奖和卓越

产品奖”。无论品质还是信誉，张家燕窝都得到了市场和消费者的充分认可。

张家燕窝始终秉承"品质为先，诚信为上"的经营宗旨，为国内外客户提供天然、营

养、健康的燕窝产品。在生产方面，选择质地最优的环境建造燕子屋，使得燕窝

更天然、更纯净；在加工方面，采用纯手工清理、冷冻干燥塑形及运用张家燕窝

独特的氧气处理技术，使得燕窝更营养、更健康。为了满足市场的需求，张家燕

窝已在马来西亚不断并购、建造更多的燕子屋，将企业有效规划和制度化。

企业简介



追求完美
追求卓越

张家燕窝无添加任何漂白剂和化学剂;
提供最高品质和最纯正的燕窝给消费者。

我们的保证

3年内成功在香港联交所上市。

我们的目标

张家燕窝一直向"全球顶级品质燕窝翘楚"的目标迈进。
让消费者感受到的不是“喝”燕窝，而是"吃"燕窝。
张家燕窝以"纯"为根基，打造出最高品质的燕窝。

我们的核心价值是诚信，用诚信取得信任，用诚信开拓市场。

我们的宗旨是养生，用纯正的燕窝滋养家人。

我们的理念是突破发展，追求完美，追求卓越。

我们的期望是创造共赢，真心服务，惠人惠己。

企业文化



氧气处理精洗挑毛手工初洗燕窝分选燕窝采摘

包装成盒产品检测冷冻干燥

技术优势

纯手工清理技术 

采用纯手工清理杜绝“化学除毛”清理。

好处：
1.  杜绝“化学除毛”方式，保证燕窝安全、卫生，不 
   含化学物及添加剂。
2.  采用“纯手工”方式，保证燕窝天然、纯净，不被 
   化学物质破坏燕窝营养。

氧气处理技术 

张家燕窝自主研发将氧气处理技术应用于燕窝。

好处：
1.  纯净、优质，无须浸水、挑毛，直接烹煮即可（10-15 分钟）。
2.  保存燕窝的活性营养成分不被钙化。

冷冻干燥技术 

 采用“冷冻干燥”取代“烘烤烘干”。

好处：
1.  代替“烘烤烘干”方式，避免燕窝 
     蛋白质成分在高温烘烤下被破坏， 
     导致燕窝营养流失。 
2.  采用“冷冻干燥”方式，更科学、 
     规范、更加卫生。



营养价值

天然补品
最佳营养

据《本草纲目》的记载：“燕窝甘淡平，大养肺阴，化痰止
咳，补而能清，为调理虚劳之圣药，一切病之由于肺虚，而
不能肃清下行者，用此皆可治之。”

中医认为，燕窝能养阴润燥、益气补中、治虚损、咳痰喘、
咯血、久痢，适宜于体质虚弱，营养不良，久痢久疟，痰多
咳嗽，老年慢性支气管炎、支气管扩张、肺气肿、肺结核、
咯血吐血和胃痛病人食用。

燕窝的主要成分有：水溶性蛋白质、表皮生长因子、碳水化
合物、微量元素：钙、磷、铁、钠、钾及对促进人体活力起
重要作用的氨基酸等。

氨基酸
氨基酸是蛋白质的基本组成单位，氨基酸能够为机体和大脑
活动提供能源，氨基酸是一切生命之元，对我们人体有着非
常重要的作用，燕窝中含有十多种氨基酸（包括必需氨基
酸），其中，必需氨基酸人体不能自己制造，需要通过
外界食物摄取的。

燕窝中的营养成分

1.  在长时间高温高压条件下，燕窝的蛋白质营养成分会遭 
     到破坏，导致燕窝营养流失，不建议长时间炖煮燕窝。
2.  亚硝酸盐溶于水，燕窝经过浸水泡发后，九成的亚硝酸盐 
     会溶解于水，如含量超标，建议先浸      水泡发燕窝。

科学实验结果

经谱尼测试机构检测
张家燕窝的氨基酸含量高达44.38%,在各项化学指标检测中完
全合格，其中亚硝酸盐的含量为8mg/kg，远低于国家标准所
规定的30mg/kg。无需浸水可直接烹煮！ 

营养成分

576g

表皮因子（EGF）、细胞分裂激素（HPCD）
燕窝中所含有的表皮生长因子和细胞分裂激素可直接刺激细胞
分裂、再生、组织重建，直接到达细胞核，修复基因，从根本
上提升身体机能，增强抵抗力、提高免疫力，延长寿命，美容
养颜。



烹煮燕窝
快速省时

张家燕窝烹煮快速又营养。经过氧气处理技术，烹煮前
无需浸水、挑毛，可直接烹煮，
整个过程10-15分钟! 保存了燕窝最佳的营养成分。

烹煮过程

速度=效率
时间=金钱 



工商管理学博士

“2012世界杰出青年
华商”获得者

I-集团董事长

张家燕窝执行董事

拿督张后杰博士，组织创办上市金融机构，涉
足地产、传媒、娱乐和食品等行业，业务遍及
中国、印度尼西亚、马来西亚和新加坡。

拿督张所管理的I-集团辖下拥有三家子公司，
分别是一漫画出版有限公司、离子联合投资有
限公司以及圣像房地产有限公司，在东南亚坐
享逾四千五百万美元的资产，主要业务包括股
权投资者、风险资本提供者、开发居住物业及
提供物业管理服务等。I-集团是在伦敦证券交
易所（AIM）的上市公司。

拿督张介绍

2012世界杰出青年华商

受奖人
张后杰博士所获奖项

颁奖嘉宾
丹斯里拿督张晓卿爵士 

世界华文报业协会首席会长



第十届亚太国际诚信企业金剑奖

颁奖嘉宾
拿督杨昆贤，马来西亚公共工程部副部长

2012年亚太国际卓越新锐企业奖
2012年亚太国际卓越产品奖

颁奖嘉宾
拿督杨昆贤，马来西亚公共工程部副部长

2011年亚太杰出金牌产品奖
2011年亚太优良燕窝企业品牌奖

颁奖嘉宾
拿督刘伟强，马来西亚首相署副部长Z  

成熟的企业发展模式、专业的生产及管理团队、
先进的科学技术应用为张家燕窝的发展铺平了道路，

赢得了口碑和荣誉，为实现品牌化、规模化带来强有力
的保障。



市场潜能 礼品市场
资料表明，中国人日常生活中的礼品消费占到总收入的15%左右，2011年，中

国的礼品市场的年消费总额近8000亿，随着国人的生活水平的提供及养生保健

的意识增强，传统的高档烟酒已经失去了吸引力，而“送礼送健康”的意识日益

突显，燕窝送礼已经成为燕窝消费中的一大热点和消费新潮流。

女性健康与美容
燕窝中含有丰富的活性表皮因子（EGF）、胶原蛋白质以及多种人体必需氨基

酸等营养元素，其中，活性表皮因子被称为“美容基因”，有助于刺激细胞分

裂以及组织再生长，使皮肤滋润、光滑、有弹性，达到“美容养颜”的功效。

孕期营养
由于燕窝所含有丰富的活性蛋白及多种人体必需氨基酸，可以促进人体组织生

长，提高免疫力；孕妇在孕期坚持食用燕窝，可增加母体及胎儿的营养，令身

体更健康，同时可以增强胎儿的体质，孕妇食用燕窝不仅能使母亲身体强健，

而且能使未来的新生婴儿更强壮、更白皙，达到“一人吃两人补”的效果。

婴幼儿营养
初生婴儿较虚弱，容易腹泻或食欲不振，可用燕窝调理肠胃增加食欲、帮助吸收

和消化，儿童发育时期，特别需要吸收更多的营养，食用燕窝可增强抵抗力，促

进儿童脑部发育、提高智力。

男性健康与保健
燕窝性平味甘、滋阴润燥、大养肺阴、益气调中等功效，具有保健食疗功效。

养阴即能保持皮肤光泽；润燥使皮肤不易干燥；益气使血液循环良好，精神饱

满；而补中则是补中气，增进胃的消化和肠的吸收力。

年长营养
燕窝含有丰富的活性蛋白和多种人体必需氨基酸，可以增强人体免疫力，有助

改善哮喘、虚损等症状，常食用燕窝可以润肺止咳，大病初愈、生活作息不规

律及年老体衰者甚为适宜。

年长营养

男性健康与保健

婴幼儿营养

孕期营养

女性健康与美容

礼品市场
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据资料统计表明:全球每年燕窝的产量500吨，香港地区每年消耗的燕窝

总量为150吨左右，即使燕窝消费起步较晚的台湾，每年的市场消费总

量也在100吨以上，而东南亚经济发地区，燕窝消费已成为家庭生活的

一部分，比如新加坡至少有80%以上的孕妇有食用燕窝的习惯。然而，

中国目前只有0.1%的人群有长期消费燕窝的习惯。

随着人们消费水平的提高及消费者对燕窝知识不断普及，燕窝行业将是

一个巨大发展潜能的行业。张家燕窝结合新型的科学技术，以产品自身

的优势，必定会赢得市场的信赖，创造出自己一片蓝天。

中国市场

中国燕窝消费趋势

CHINA

2011年，张家燕窝与家福有限公司达成合作的协议，授

予家福有限公司作为张家燕窝的中国指定合作伙伴，负

责张家燕窝产品销售、品牌推广。

家福国际
策略联盟专家

专业化人才储备机制

完善的电子商务团队

专业市场推广团队配
合新型的营销模式

完善的市场配套方案

精准的品牌定位

中国巨大的
燕窝消费潜能

合作伙伴



1.  目标三年内，张家燕窝实现在香港证券交易所上市的目标。

2.  以上市品牌加强对消费者对张家燕窝的信心以及产品高质量的认可。

3.  引领行业标准，引导消费者了解并逐步接受新科技燕窝产品，逐渐取 代传统燕 窝烹煮方式。

4.  继承与发扬传统燕窝饮食文化，推广、普及燕窝知识。

未来计划
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